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AZUCAR ORGANICA TIPO SPECIAL LIGHT

Caracteristicas: Cristales solidos, color blanco hasta dorado claro como ambar, sabor dulce intenso y
caracteristico del producto, sin sabores extrafos.

Parametros Cédigo 5 Cédigo 7 Cédigo 9
Humedad (%) 0,10 0,10 0,10
Color (U.l) 250 - 500 501-700 701-900
Tamaio grano (mm) 0,5-0,7 0,5-0,7 0,5-0,7
Polarizacion (%) = 99,50 > 99,50 =>99,50
Ceniza (%) <0,030 <0,060 <0,080
Insoluble (ppm) <200 <200 <200

2. AZUCAR ORGANICA TIPO
GOLDEN LIGHT

Codigo GLC
Parametros Cédigo 12 | Cdbdigo 15
Humedad (%) 0,15 0,15 0,15
Color (U.l) 901 -1200 [ 1201-1500 1501-1800
Tamaiio grano (mm) | 0,6 -0,8 0,6-0,8 0,6 -0,8
Polarizacion (%) 299.20 2 99,00 298,70
<99,50 <99,20 <99,00
Ceniza (%) <0,150 <0,150 <0,200
Insoluble (ppm) <300 <300 <300
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3. MICROBIOLOGIA DEL PRODUCTO

Determinaciones Especificaciones
Recuento Totales <200 UFC/g.
Mohos <100 UFC/g.
Levaduras <100 UFC/g.
E. coli/Coliforme Ausencia

NOTA: La determinaciones para Microbiologia se utilizara los métodos ICUMSA.



